quartopiano

Suite Restaurant

Cena Standing Quartopiano

Lisola dei Salumi e formaggi
Il prosciutto crudo stagionato al coltello
Selezione di Salumi romagnoli di Spadoni e piadina classica
Sott’oli e sott’aceti di nostra produzione

Selezione di formaggi Italiani:
Caprini, pecorini e vaccini
Con miele e composte di frutta Home made

Llsola della pasta
Strozzapreti al ragu di salsiccia asparagi e tartufo nero in chaffing dish
Risotto prezzemolato al brodetto riminese

Finger a vassoio
Tartare di tonno con bufala e taggiasche
Tataki di ricciola con edamame
Mazzancolla e asparagi
Involtino di girello tonnato
Cono di fritto misto di cortile e verdure pastellate
Cous cous Gluten Free verdure, uvetta e mandorle

Dalla Cucina
Mini spiedini di assortiti di carne e verdure

Un po' di mare
Seppia con piselli
Insalata di mare rucola e patate
Salmone marinato alle erbe aromatiche

Le Verdure
Radici glassate al forno in agrodolce
Gratinati Romagnoli
Patate arrosto

| Dessert
Finger di dolcezze alle creme e Piccola pasticceria

Drink
Spumante brut metodo Charmat Rébel Tenuta Colombarda
Sangiovese superiore Colombarda
Acqua e caffe



